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enITRU

Réservez

RÉSERVER UNE CHAMBRE

RÉSERVER UN CHALET
RÉSERVER UNE TABLE AU RESTAURANT TRADITIONNEL

Réserver un soin
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Le Restaurant Traditionnel

Cuisine de montagne

Au cœur du chalet principal, notre restaurant prône une cuisine savoureuse de produits simples et authentiques, cuisinés au fil du marché. Privilégiant les producteurs de talent, il sélectionne le meilleur de chacun d’entre eux suivant les saisons : le poisson provient des lacs de nos montagnes, les pièces de viande viennent des meilleurs élevages des environs, quant au plateau de fromages il est issu de l'incontournable fromagerie Boujon.

Réserver une tableVOIR LA CARTE


voir la carte
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Le samedi soir c’est autour de la cheminée que notre brigade s’anime ! Chaque semaine la broche est à l’honneur : train d’entrecôte et gratin de crozets, poulet fermier ou encore gibiers quand vient la saison.. un régal pour les yeux et le palais ! Pour les adeptes d'une cuisine plus légère, le Restaurant Traditionnel propose également des plats qui privilégient plus particulièrement l'équilibre, l'énergie et la forme.
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RÉSERVATION

Tel : 04 50 93 27 28
Mail : restaurant@fermesdemarie.com


HORAIRES

Tous les jours.
De 12h à 14h et de 19h à 22h.
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La carte
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déjeuner
Dîner

Les entrées
Soupe du jour

19 €

pain de campagne, double crème et Beaufort de Savoie
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Soupe à l’oignon tradition

21 €

croûte de campagne au Beaufort
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Mélange de salades

22 €

Herbes de saison
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Poireaux vinaigrette au sérac et orge perlé croustillant

22 €
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Pommes dauphines à la cuillère

23 €

Abondance et salade mâche
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Velouté de potiron à la crème de pays truffée

26 €
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Truite gravlax aux herbes

27 €

crème citronnée et pickles d’oignons rouges
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Salade d’endives, bœuf séché noix de Savoie croûton et chèvre

29 €

vinaigrette de moutarde à l’ancienne
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Pâté en croute, « tradition des Fermes de Marie »

31 €

cèpes au vinaigre, salade de mâche, vinaigrette à l’huile de noisette
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Beaux œufs de ferme bio à la caffe

36 €

lard paysan et truffes noires
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Grosses côtes et roquette aux truffes

38 €

Parmesan Reggiano
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Les plats
Boîte de sardines d’Espagne

24 €

beurre de livèche
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Pain au reblochon fermier

26 €

lard de pays et oignons confits


[image: ][image: ]

Purée gourmande à la truffe Melanosporum

28 €
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Légumes et fruits d’hiver de nos maraîchers

32 €

crémeux de céleri
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Le mijoté du moment

32 €
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Suprême de volaille sauce diable

32 €

pommes pailles
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Linguini sèches de Toscane à la crème de champignons

32 €
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Croque montagnard

34 €

et bel œuf "à la caffe"
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Le burger à l’Abbaye de Tamié

38 €
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Crozet au sarrasin et légumes racines

39 €

bouillon des sous-bois à la truffe
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Omble chevalier

42 €

polenta crémeuse infusé à la tanaisie
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Coquillettes aux truffes, « tradition des Fermes de Marie »

44 €

Jambon du Sauget et crème de Beaufort.
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Entrecôte affinée 50 jours

46 €

échalotes confites, pommes de terre grenailles
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Lobster roll

48 €

rémoulade de cèleri au raifort et chips de légumes d’hiver


[image: ][image: ]




Fromages et desserts
Les desserts du Chef Pâtissier des Fermes de Marie.

24€
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réveillon de noël

Déjeuner de Noël 

réveillon du Nouvel an

Noël ORTHODOXE




Au cœur de sa carte, notre Chef vous propose des plats qui privilégient plus particulièrement l’équilibre, l’énergie et la forme, sans rien concéder aux saveurs.

Tous nos prix sont taxes et services inclus. 





Les entrées
Lentilles corail et carottes en fin velouté

26 €

condiment de tapioca à la cardamome
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Truite  de chez Murgat marinée à la betterave fumée au foin

29 €

vinaigrette à la grenade et vodka
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Pâté en croute, « tradition des Fermes de Marie »

31 €

Au gibier, cèpes de pays au vinaigre, salade de roquette
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Foie gras de canard poêlé

32 €

 sucs de cidre, pommes de Savoie et ravichet, façon tatin
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Œuf de poule fermier

32 €

topinambours à la chicoré et truffe d’hiver.
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Langoustines des cotes bretonnes

38 €

Celeri remoulade au raifort et pickles de cédrat bio 
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Grosses côtes et roquette en salade

38 €

truffes mélanosporum, copeaux de vieux Parmesan


[image: ][image: ]

Crème légère de pommes de terre à la féra fumée

42€

caviar Osciètre de la maison Kaviari
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Les plats
Le choux vert et tartifles de Passy au cerfeuil musqué

30 €

Oignons en bouillon et Tomme des Bauges
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Légumes et fruits d'hiver de nos maraîchers

32 €

Simplement cuisinés, crémeux de carottes au carvi
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Beaufort d’hiver, en ravioles

36 €

crème à l’Apremont et poivre vert, coppa du Mont Charvin, girolles
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Sandre de rivière, doré sur la peau

42 €

endives braisées, beurre blanc au bourgeons de sapin
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Coquillettes aux truffes "tradition des Fermes de Marie"

44 €

Jambon du Sauget, crème de Beaufort
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Noix de Saint-Jacques normande au beurre demi-sel

46 €

Chou-fleur à l’ail noir
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Pithiviers de pigeon au foie gras de canard et truffe noire

52 €

choux vert braisé aux baies de genièvre
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Filet de bœuf  de race laitière cuit au sautoir

54 €

salsifis au jus de serpolet et olives Taggiasche
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Ris de veau  piqué au lard paysan

55 €

pressé de cèleri à la châtaigne
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Plats à partager
Volaille de chez Mieral

110€/la pièce

cuite entière au beurre sous la peau, cèpes et pommes de terre grenailles
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Tronçons de turbot cuit sur l’arête aux aromates

60€/personne

Légumes racines et sabayon léger au carvi
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Garniture supplémentaire
Purée de pommes de terre gourmande à la truffe Melanosporum

32 €/personne
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Fromages et desserts
Les desserts du Chef Pâtissier des Fermes de Marie.

24 €
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Nos fromages « grands crus » des montagnes

24 €

Affinés par la Maison Boujon, Noix de Savoie et confiture de cerises noires
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réveillon de noel

déjeuner de noël

réveillon du nouvel an

nOËL ORTHODOXE




Au cœur de sa carte, notre Chef vous propose des plats qui privilégient plus particulièrement l’équilibre, l’énergie et la forme, sans rien concéder aux saveurs.
Nous vous proposons également des plats végétariens.

Tous nos prix sont taxes et services inclus.













Nos Restaurants à Megève
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Le Relais des Fermes

notre nouveau restaurant d'altitude à la caboche 


Découvrir
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Le Vieux Megève

NOTRE TABLE SAVOYARDE au coeur du village


Découvrir





[image: le-carnotzet-fermes-de-marie]
Le Carnotzet

notre nouveau restaurant à fromages aux fermes de marie


Découvrir
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Le Relais Mont-Blanc

toutes les SpÉcialités de l'arc alpin à l'hôtel mont-blanc


Découvrir
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Le Beef Lodge

notre STEAK HOUSE au centre de megève

Découvrir
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L'Alpage

une table d'hôte en altitude, simplement magique


Découvrir
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La Cuisine des Ferme de Marie
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Lʼété à Megève
Du 1er juillet au 1er septembre 2021
Séjournez dans un chalet de luxe et bénéficiez d'un service hôtelier hors pair. Quelles que soient vos attentes, nos équipes seront là pour vous.


lire la suite





[image: ]
[image: ]






[image: cuisine-de-montagne-les-fermes-de-marie]Restaurant
Le Restaurant Traditionnel

Dans une ambiance typique d'un chalet de montagne, chic et authentique, découvrez le Restaurant Traditionnel des Fermes de Marie. 


lire la suite
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Cuisine de Montagne

Découvrez la cuisine des Fermes, une cuisine de montagne inventive et moderne.


lire la suite




[image: adresses-gourmandes-megeve]Restaurant
Les Adresses Gourmandes à Megève by Sibuet 

Découvrez les meilleurs adresses gourmandes à Megève by Sibuet !


lire la suite




[image: table-des-enfants-fermes-de-marie]Restaurant
La Table des Enfants

Découvrez la Table des Enfants, une table d'hôtes réservée aux kids ! 


lire la suite




[image: epicerie-des-fermes-megeve]Restaurant
Notre Épicerie à Megève

Achetez des produits frais et d'exception, l'Épicerie des Fermes vous accueille tous les jours dans le centre de Megève.


lire la suite










Recevez nos offres exclusives



Merci pour votre inscription. A très bientôt !

Oops! Something went wrong while submitting the form.





Contact
163 Chemin de Riante Colline
74120 Megève - French Alps
Tél : +33 4 50 93 03 10

VOIR SUR LA CARTE ›
Réservation :  +33 4 50 91 48 59
contact@fermesdemarie.com
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Notre collection à Megève
Les Chalets des FermesHôtel Mont-BlancHôtel Lodge ParkL’Épicerie des Fermes




nos autres destinations
[image: ]VILLA GRENACHE
Ménerbes, Provence
Luxury property with services


[image: ]VILLA GRENACHE
Ménerbes, Provence
Luxury property with services


[image: ]VILLA GRENACHE
Ménerbes, Provence
Luxury property with services
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[image: hotel-lodge-park-megeve]HÔTEL LODGE PARK
Megève, Mont-Blanc
Hôtel 5 étoiles


[image: hotel-mont-blanc-megeve]HÔTEL MONT BLANC
Megève, Mont-Blanc
Hôtel 4 étoiles


[image: collection-chalets-des-fermes-megeve-location]LES CHALETS DES FERMES
Megève, Mont-Blanc
Location chalets de luxe


[image: l'epicerie-des-fermes-de-marie-megeve-centre-village]L'ÉPICERIE DES FERMES
Megève, Mont-Blanc
Épicerie fine, cave à vins


[image: la-bastide-de-marie-menerbes-dans-le-luberon]LA BASTIDE DE MARIE
Ménerbes, Provence
Propriété avec services hôteliers


[image: villas-a-louer-en-provence-bastide-de-marie]LES PROPRIÉTÉS DU DOMAINE
Ménerbes, Provence
Propriétés avec services


[image: villa-marie-saint-tropez]VILLA MARIE
Saint-Tropez, French Riviera
Hôtel 5 étoiles


[image: gyp-sea-hotel]GYP SEA HOTEL
Saint-Barth, French West Indies
Hôtel 5 étoiles


[image: gyp-sea-beach-saint-barth]GYP SEA BEACH
Saint Barth, French West Indies
Beach Club


[image: st-barth-gyp-sea-beach-houses]GYP SEA BEACH HOUSES
Saint-Barth, French West Indies
Beach Houses






[image: ]Megève  •  Ménerbes  •  Saint-Tropez  •  Saint-Barth

Maisons et Hôtels Sibuet, une collection unique d'hôtels, propriétés, villas et chalets, au charme authentique et au savoir-recevoir exclusif, où il fait bon se créer ses plus beaux souvenirs... Au sommet des Alpes, quelque part en Provence ou au milieu de la mer des Caraïbes, découvrez des lieux d'exception, intimistes et authentiques.
En savoir plus


HISTOIRE DU LABELMÉDIA & ACCÈS PRESSEAGENTS DE VOYAGECARRIÈRES & RECRUTEMENTPURE ALTITUDE, COSMÉTIQUES & SPADOMAINE DE MARIE, DOMAINE VITICOLE

NOS BOUTIQUES EN LIGNE
PURE ALTITUDE, SOINS AUX PLANTES DE MONTAGNEDOMAINE DE MARIE, VINS DE PROVENCEbons cadeaux hotels & spa


Mentions légalesCGVPolitique de confidentialité
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+33 4 50 93 03 10



[image: ]Restaurant Traditionnel
+33 4 50 93 27 28



[image: ]Spa Pure Altitude
+33 450 93 27 26






Contactez-nous
Téléphone : +33 4 50 91 48 59
Service à contacter :



Contact mariage et événements
Service commercial (agences et Tour Operator)
Service presse
Service presse UK
Service réservation
Service events

Votre demande

Merci pour votre demande ! Nous revenons vers vous dans les plus brefs délais.

Oops! Something went wrong while submitting the form.


Conformément à la loi "Informatique et Libertés", vous disposez d'un droit d'accès et de rectification aux données vous concernant, et d'opposition à leur traitement. En savoir plus ici
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hotelRestaurant Traditionnelspa pure altitude -réservation soin
RÉSERVER


RÉSERVER UNE CHAMBRE

RÉSERVER UN CHALET

RÉSERVER UNE TABLE

Réserver un soin
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L'Hôtel
Chambres & Suites
Les Chalets à Louer

  
    
  
  


  
    
  
  




  
    
  
  

Le Chalet des Fermes de Marie

  
    
  
  

Le Chalet Chatel

  
    
  
  

Le Chalet du Skieur

  
    
  
  

La Collection des Chalets des Fermes

Nos Restaurants

  
    
  
  


  
    
  
  




  
    
  
  

Tous les restaurants

  
    
  
  

Le Restaurant Traditionnel

  
    
  
  

Le Carnotzet

  
    
  
  

L’Alpage des Fermes

  
    
  
  

Le Relais des Fermes

  
    
  
  

Le Vieux Megève

  
    
  
  

Le Beef Lodge 

  
    
  
  

Le Relais Mont-Blanc

  
    
  
  

Le S Bar à Vin

Le Goûter
Le Bar des Fermes
Spa Pure Altitude
Maison de Famille

  
    
  
  


  
    
  
  




  
    
  
  

Famille & Philosophie

  
    
  
  

Le Kid's Club des Fermes


Mariage & Événements
Destination Megève

  
    
  
  


  
    
  
  




  
    
  
  

Megève en hiver

  
    
  
  

Megève en été

  
    
  
  

Megève en automne

Offres & Packages
Galerie photos
Actualités & Agenda
—SÉMINAIRES ET INCENTIVES
—MARIAGES ET ÉVÉNEMENTS
Contactez-nous
bons cadeaux
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[image: ]Les Fermes de Marie
163 chemin de Riante Colline
74120 Megève - French Alps
Tél : +33 4 50 93 03 10

Postulez chez nous
A propos de nous
FAQ

Réservation : +33 4 50 91 48 59
contact@fermesdemarie.com















